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 المستخلص

 
أجريت الدراسة بهدف دراسة تأثير كل من مواقع البيع وقت الجمع على صفات الجودة 

وقد جمعت العينات من سبعون موقع لبيع الشطائر من مختلف . الميكروبيولوجية لشطائر الفلافل

وذلك لمدة ستة أشهر  من مجمل منافذ البيع بمدنية جدة % 01بلديات جدة الفرعية والتي تمثل 

فصلي الشتاء والصيف وشملت الدراسة الاختبارات الميكروبيولوجية وتتمثل في مقسمة إلى 

القولون  تقدير كل من العدد الكلي الحي، البكتريا العنقودية، العدد الكلي لبكتريا القولون، بكتريا

وكذلك قدرت نسبة مدى تقيد المنشاءات التجارية والعمال القائمين على . البرازية، السالمونيلا

شطائر الفلافل بالإشتراطات اللازمة للإعداد والتجهز وسلامة العامل الصحية وسجلت صنع 

 )جم/خلية0101111(بكتريا العدد الكلي أعلى قيمة لها في فصل الشتاء داخل بلدية بريمان 

 333333( وأقل متوسط بكتريا العدد الكلي سجل في فصل الصيف ضمن بلدية جدة الجديدة

ريا السلمونيلا أعلى قيمة لها في فصل الشتاء داخل بلدية المطار و سجلت بكت. )جم/خلية

وأقل متوسط بكتريا القولون سجل في فصل الشتاء ضمن بلدية جدة  )جم/خلية 441411(

و سجلت بكتريا العنقودية أعلى قيمة لها في فصل الصيف داخل . )جم/خلية 11411( الجديدة

توسط بكتريا العنقودية سجل في فصل الصيف وأقل م )جم/خلية 5155(بلدية جدة الجديدة 

و سجلت بكتريا القولون أعلى قيمة لها في فصل الصيف . )جم/خلية 0333(ضمن بلدية أبحر

وأقل متوسط بكتريا القولون سجل في فصل الصيف  )جم/خلية 30000(داخل بلدية جدة الجديدة 

البرازية أعلى قيمة لها في و سجلت بكتريا القولون . )جم/خلية 34333( ضمن بلدية المطار

وأقل متوسط بكتريا القولون سجل في  )جم/خلية 31313(فصل الشتاء داخل بلدية الجنوب 

 .)جم/خلية1444( فصل الصيف ضمن بلدية جدة الجديدة
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ABSTRACT  

 
The study was conducted to study the effect the time and location on the 

microbiological quality of falafel sandwiches. Samples of 70 site from 

various Jeddah municipalities subsidiary, which represent 10% of the 

total Jeddah municipalities outlets were collected for a period of six 

months, divided into winter and summer and to estimate Total viable 

count ,Staphylococcus, coliform, fecal coliform, salmonella,. As well the 

fulfillment of health regulation of food handling will be assessed using 

assessment form of these regulation consistence with the official health 

regulation of workers and food handling , Study found that highest 

number Total viable count was in Buraiman municipality with 

(1014444Cell\gm) and lowest number in Jeddah aljadedah with 

(333333cell\gm) , the highest number of the salmonella was in Almata 

municipality with (224cell\ gm) and lower number in Jeddah aljadedah 

municipality with (40cell\ gm) , the highest number of Staphylococcus 

was in Jeddah aljadedah municipality with (5055cell\gm) and lower 

number in Ubhor municipality with (1733cell\gm) , the highest number of 

the coliform was in Jeddah aljadedah municipality (71111cell\gm) and 

lower number in Almata municipality with (32888cell\gm)  , the highest 

number of the fecal coliform was in Aljanob municipality (34703cell\gm) 

and lower number in Almata municipality with (4666cell\gm) 

 


